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Nähere Infos auf www.fruchtwein.at

Aufbewahrung
Wir empfehlen unsere Fruchtweine 
jung zu genießen. 

Geö�net: im Kühlschrank 
aufbewahren und innerhalb weniger 
Tage konsumieren

Ungeö�net: kühl und trocken lagern, 
keine Haltbarkeitsbeschränkung.
 

Servierempfehlung
eisgekühlt (4-6 °C) pur, mit Soda/Sekt 
oder für Cocktails/Bowlen genießen.
  

Allergene
enthält Sulfite „O“

Fruchtweine
Großhandelspreisliste 2026

Unsere Produkte
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Verpackung:
Karton zu je 6 Flaschen

Sorten auf Palette beliebig 
kombinierbar.

Die Sta�elpreise beziehen sich immer 
auf die Gesamtabnahmemenge pro 
Bestellung/Lieferung.

Preise gültig ab 10 Kartons
Preise pro Flasche, exkl. 20% Mwst.

Transportkosten ins Ausland auf Anfrage

Zahlungskondition: Vorkasse

15% RABATT
ab 76 Kartons

10% RABATT
ab 38 Kartons

MINDEST-
BESTELLMENGE
10 Kartons

100 % natürliche
Zutaten

Qualität aus
ÖSTERREICH

hergestellt durch
Gärung von

Fruchtsäften

wiederverschließbar
durch Schraubverschluss

ohne
Konservierungssto�e

kein
Alkohol zugesetzt



Fruchtwein-Fruchtwein-
KlassikerKlassiker

Fruchtwein-
Klassiker

Fruchtwein-Klassiker
1 Liter, 6 % vol. Alk, halbsüß

Unsere Fruchtweine werden nur durch alkoholische Gärung von 
Beeren- und Steinobstsäfte hergestellt und bilden eine herrliche 

Alternative zu herkömmlichen Traubenweinen. Durch die Vielfalt der 
Obstsorten ist für jeden etwas dabei.
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1 EURO-Palette = 76 Karton = 4 Lagen je 19 Karton
Sorten auf Palette beliebig kombinierbar.

PFIRSICHWEIN  6 % vol.
lieblicher Steinobstwein, aus reifen Pfirsichen hergestellt

RIBISELWEIN 6 % vol.
ausgewogenes Restsüße–Säurespiel und pikanter Abgang

ERDBEERWEIN 6 % vol.
aus saftig-frischen Beeren hergestellt, ein feines Trinkvergnügen

JOHANNISBEERWEIN  6 % vol.
bläulich schimmernder, markant duftender Beerenwein

€ 2,70

€ 2,60

€ 2,60

€ 2,70 € 2,70



€ 4,50

Hergestellt aus 100 % Fruchtwein
 

- so hebt sich unsere burgenländische Spezialität im Gegensatz zu 
anderen Frizzante ab, welche auf Basis aromatisiertem Traubenwein 

erzeugt werden.
 

Ein Qualitätsunterschied, den man schmeckt.

Fruchtwein-FrizzanteFruchtwein-Frizzante
0,75 Liter, 7 % vol. Alk, lieblich

FruchtweinFruchtweinFruchtwein
FRIZZANTEFRIZZANTEFRIZZANTEFRIZZANTEFRIZZANTEFRIZZANTE

hergestellt aus 100 % Fruchtwein

ERDBEER-FRIZZANTE 7 % vol.
hergestellt aus 100 % Erdbeerwein

JOHANNISBEER-FRIZZANTE 7 % vol.
hergestellt aus 100 % Johannisbeerwein

PFIRSICH-FRIZZANTE 7 % vol.
hergestellt aus 100 % Pfirsichwein

€ 4,50

€ 4,50

€ 4,50
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1 EURO-Palette = 76 Karton = 4 Lagen je 19 Karton
Sorten auf Palette beliebig kombinierbar. Seite 3/5



SpritzerFruchtwein
Fruchtwein
Fruchtwein

Fruchtwein-Spritzer
1 Liter, 7 % vol. Alk, halbsüß

Für unsere Spritzer verwenden wir herrlichen Obstwein, der mit natürlichem 
Apfelaroma bzw. duftintensiven Pfirsicharomen hergestellt wird. Durch die 

zugesetzte Kohlensäure sind all unsere Spritzer bereits trinkfertig.

APFEL-KIWI-SPRITZER 7 % vol.
Kiwi-Wein mit Apfelaroma, fluoreszierend-grüner Farbton, exotischer Geschmack, kohlensäurehältig

PFIRSICH-SPRITZER ROT 7 % vol.
Obstwein mit Pfirsich-Aroma und einem Hauch von Holunderbeere, kohlensäurehältig

PFIRSICH-SPRITZER WEISS 7 % vol.
aromatisierter Obstwein mit Pfirsich-Geschmack, mit prickelnder Kohlensäure versetzt

€ 2,20

€ 2,20

€ 2,20

Gm
bH

1 EURO-Palette = 76 Karton = 4 Lagen je 19 Karton
Sorten auf Palette beliebig kombinierbar. Seite 4/5



www.fruchtwein.atallacher@fruchtwein.at02173 / 2609Winzergasse 10-16
7122 Gols, Österreich-

Österreichs größter Erzeugungsbetrieb für Beeren- und Steinobstwein
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Unter dem Motto „Es muss nicht immer Traube sein”  haben wir uns seit 1978 auf die Erzeugung von 
Fruchtwein, Glühwein und Punsch spezialisiert. Durch die Gärung von Beeren- und Steinobstsäften 

bleibt das natürliche Aroma erhalten und wir können für die beste Qualität garantieren. Unter dem Motto „Es muss nicht immer Traube sein”  haben wir uns seit 1978 auf die Erzeugung von 
Fruchtwein, Glühwein und Punsch spezialisiert. Das Besondere an unseren Fruchtweinen ist, dass wir sie 
direkt durch die Gärung von Beeren- und Steinobstsäften herstellen. Dadurch bleibt das natürliche Aroma 

erhalten und wir können für die beste Qualität garantieren.

Unter dem Motto „Es muss nicht immer Traube sein”  haben wir uns seit 1978 auf die Erzeugung von 
Beeren- und Steinobstwein, sowie auf Glühwein und Punsch spezialisiert. All unsere Fruchtweine werden 

durch die Gärung bester Fruchtsäfte hergestellt. Dadurch bleibt das natürliche Aroma erhalten und wir 
können für die beste Qualität garantieren.

Die Natur ist unser Partner!Die Natur ist unser Partner!Die Natur ist unser Partner! 

Unter dem Motto „Es muss nicht immer Traube sein”  haben wir uns seit 1978 auf die Erzeugung von 
Beeren- und Steinobstwein, sowie auf Glühwein und Punsch spezialisiert. All unsere Fruchtweine werden 

durch die Gärung der jeweiligen Fruchtäfte hergestellt. Dadurch bleibt das natürliche Aroma erhalten und 
wir können für die beste Qualität garantieren.

5.500 m² Betriebsfläche
1.200.000 Liter Tankvolumen
21.000 Liter Tagesabfüllleistung
3.000 Stellplätze Paletten-Lagerkapazität

Beste Zutaten, traditionelle Herstellung und langjährige Erfahrung. Seit 1978 sind wir Ihr Spezialist für 
Beeren- und Steinobstweine Glühwein und Punsch. Unser Ziel ist es, Ihnen mit jedem Schluck ein  sowie 

besonderes Geschmackserlebnis zu bieten und Ihre Genussmomente zu bereichern. Die Zufriedenheit 
unserer Kunden steht dabei seit jeher im Mittelpunkt unseres Handelns.

Exportländer: Deutschland, Slowakei, Liechtenstein, 
Tschechien, Schweiz, Luxemburg, Großbritannien, 

Ungarn, Polen, Kroatien, Finnland, Slowenien, 
Dänemark, Belgien, Rumänien, China


